
АКТ №3 

проверки школьной столовой МБОУ «СОШ №6»» 

комиссией общественного контроля за организацией питания 

   
Рассмотрено 

на заседании педагогического совета 

протокол №__ от «____» марта 2023 года 

 
 

от 14 марта 2023 года 

      

       Комиссия в составе: Колбина А.В. заместитель директора, Тесленко Д.В. – 

председатель профсоюзного комитета, Базарова Н.В. – социальный педагог, Алексеева 

С.Ю. – член   Совета родителей, Коваленко О.В. – член   Совета родителей, Чумакова 

О.С. – член   Совета родителей, Бессонов В.А. – представитель Совета отцов составили 

настоящий акт о том, что 14 марта 2023 года была проведена проверка соответствия 

веса готовых блюд при раздаче меню. 

  

В результате осмотра пищеблока и взвешивания готовых блюд установлено следующее: 

 

• технологическое и холодильное оборудование исправно; 

• соблюдаются санитарно-гигиенических нормы сотрудниками пищеблока (внешний 

вид, спец. одежда); 

• нарушений в обеденном зале столовой не выявлено; 

• чистота и целостность столовых приборов соответствует норме; 

• меню соответствует примерному меню; 

• вкусовые качества блюд соответствуют предъявленным требованиям. 

• суточные пробы имеется; 

• бракеражный журнал готовой продукции имеется; 

• в обеденном зале на видном месте меню, утвержденное директором школы, в котором 

указываются сведения об объемах блюд; 

• классные руководители следят за организованным питанием обучающихся. 

 

Контрольное взвешивание готовой продукции. 

№п.п. Наименование 

блюда 

Выход по 

меню, г 

Фактический 

выход, г 

Разница при 

взвешивании, г 

1. Помидоры соленые 60 60  

2. Борщ с капустой и 

картофелем 
200 200 

 

3. Котлеты куриные 90 90  

4. Каша рисовая 
рассыпчатая 

150 150  

5. Компот из свежих 
плодов яблок 

200 200  

6. Яблоки свежие 150 150  

7. Хлеб пшеничный 30 30  

8. Хлеб ржано-пшеничный 40 40  

 

 

Вывод:  

-  вес готовой порций соответствует заявленному выходу в меню; 



-  работники пищеблока соблюдают технологию приготовления блюд, график закладки 

продуктов, требования к их кулинарной обработке; 

- повара строго выполняют санитарно-гигиенические требования, прослеживается 

чёткая организация рабочего процесса. 

Комиссия установила, что школьная столовая соответствует требованиям, 

предъявляемым нормативно-правовыми актами. Оценка работы школьной столовой 

признана удовлетворительной. Претензий и замечаний со стороны проверяющих нет. 

  

Члены комиссии: 

Колбина А.В. 

Тесленко Д.В.  

Базарова Н.В. 

Алексеева С.Ю.  

Коваленко О.В.  

Чумакова О.С.                             

Бессонов В.А. 
 


